|DE/BRASSER|

lunch. Borrel & Bites -

Fkes een hapje eten op vrijdag

Op vrijdag lekker het weekend inluiden met onze heerlijke gerechten.
Onze keuken is dan geopend tot 20.30uur. We sluiten onze deuren dan

automatisch ook later.

Linguine pasta met scampi’s
Italiaanse pasta met scampi’s. Gebakken in knoflook olie met
QOestersaus, chilisaus en room.

Linguine pasta Fungi (v)

Italiaanse pasta met paddenstoeltjes, truffel, room, knofloo
en bosui.

Quiche met geitenkaas (v)

Heerlijk gevulde quiche met geitenkaas, honing en hazeln
Kogelbiefstuk van het regiorund*

Deze biefstuk word geserveerd met romige groene pepe
Oer-schnitzel “de Brasser”

Onze Schnitzel word belegd met gebakken ui, champign

spekjes. Bedekt met kaas en gegratineerd in de oven.

Brassers Stoofvlees™*

Huisgemaakt stoofvlees gemaakt van het regiorund,
met ui en champignons.

Saté van varkenshaas

Met een heerlijke zoete pindasaus, gebakken uitjes en kroepoek.

Bourgondisch vispannetje

Diverse vissoorten en garnalen in een romige vissaus
met een vieugje tomaat.

Oosters kipstoofpotje

Kipreepjes met paprika, ui en champignons in een
licht pikant costers sausje.

*regiorund: Bij diverse regionale veehouders staan Black Angus rundegen b
ras staat bekend om zeer smaakvol vlees met een mooie marmering. ifie

kunnen deze runderen vrij en rustig grazen. )
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